PAILA 2000 LITROS
Kettle 2000 litres

PAILA 1000 LITROS
Kettle 1000 litres

# MAYOR RENDIMIENTO EN EL MISMO PERIODO
Higher performance in the same period

O o OBy CIDAT BAUDUCCO
& MENORES COSTOS v

Lower prices Maximo corproriso.



ELABORACION DE DULCE DE LECHE

DULCE DE LECHE MAKING

ADEMAS PROVEEMOS:

We also provide:

& TANQUE CALEFACCIONADO

PARA GLUCOSA
Heated tank for glucose

& CIP (CANERIAS, MOTOBOMBAS

Y TANQUES)
CIP (pipes, motor pumps and tanks)

$ DISENO, INSTALACION Y

PUESTA EN MARCHA
Design, installation and starting off

$ ASESORAMIENTO EN FORMULACIONES
PARA ELABORACIONES

\« Counselling in formulations for the making

EQUIPOS CONSTRUIDOS INTEGRAMENTE EN ACERO INOXIDABLE AISI 304
Equipment built in AISI 304 stainless steel

PAILA ELABORADORA DE DULCE DE LECHE

Se presentan en 2 modelos: 1.000 y 2.000 Litros

de capacidad nominal. Disenos de gran robustez que
garantizan larga vida util. En forma opcional se pueden
aislar térmicamente los casquetes o todo el recipiente.

KETTLE FOR THE MAKING OF DULCE DE LECHE
There are 2 models: 1.000 and 2.000 litres nominal capacity.
Robust design that guarantee long working lifetime.

Optionally the caps or all the container can be thermically insulated.

ENFRIADOR DE DULCE DE LECHE

Disponibles en varias capacidades. Permiten
homogeneizar color y textura, bajando rapidamente
la temperatura del producto para el envasado.

DULCE DE LECHE COOLER

Available in many capacities. They allow homogenizing
color and texture, lowering the temperature of the product
quickly to be canned.

TANQUE DE MEZCLA

Disefiado para lograr una optima preparacion

de la mezcla e hidrolizacion de la

misma (en caso de ser necesario). Se presenta en 2
opciones: abiertos o cerrados.

MIXING TANK
Designed to achieved an optimum preparation of the mixture and its
hydrolysation (if necessary). There are 2 options: opened and closed.

FILTROS TIPO CARTUCHO Y A PLATOS
Capacidades desde 5.000 a 30.000 Lts./Hs.

DISH AND CARTRIDGE FILTERS
Capacity from 5.000 to 30.000 litres/hs.



LA EXCELENCIA FINAL DE UN PRODUCTO ES DIRECTAMENTE
PROPORCIONAL A LA CALIDAD DE SU ELABORACION

The excellence of an end product is directly
proportional to the quality in its making.
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Lo sahemos porque somos la empresa elegida

por las marcas lideres de la industria alimenticia
We know it because our company is chosen
by the leader trademarks of food industry.

Maximo Bauducco S.A.C.LF. e . se reserva el derecho de introducir modificaciones técnicas sin previo aviso. Our company reserves the right to introduce any modifications wi

MAXIMO BAUDUCCO S.A.C.LLE. e l. Muais de 4& aros de compromiso con la calidad.

Balcarce 364 - Tel./Fax; + 54 3401 422356 - EL TREBOL - Santa Fe - Argentina
bauducco@bauduccosa.com.ar - www.bauduccosa.com.ar



